
調理指導(生産物の官能評価、加工や調理法について)

教育学部附属教育実践総合センター研究協力員

福島洋子

実習概要

食物学の研修機会を利用し講師指導の下、官能評価検査法、加工や調理方法について勉強し、 

同時に食材の味について官能評価を行うことで、お互いに意見交換や情報収集の機会になり、 

またそのことで農産物の品質の向上につながることを期待しています。
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